Nyt enzym

Partnerskab 1

fra partnerskab

Partnerskabet mellem Chr. Hansen og Novozymes har i 2005
lanceret det forste produkt. Med YieldMAX™ PL kan
osteproducenter nu gge udbyttet af mozzarella og andre
pizzaoste med ca. 2%.

Det nye enzym, YieldMAX™ PL, er det forste, der er
lanceret i samarbejdet mellem Chr. Hansen og Novozymes.
De to virksomheder indgik i 2002 en strategisk alliance med
henblik pa at accelerere udviklingen og afseetningen af nye
enzymer til mejeribranchen.

YieldMAX™ PL er udviklet specielt til at gge udbyttet i
produktionen af mozzarella og andre pizzaoste.
Afsaetningen af netop disse ostetyper er i vaekst i disse ar,
ikke mindst i USA og Europa. Ved at tilseette enzymet i
fremstillingsprocessen kan mejerierne gge udbyttet af ost
med ca. 2%. Dermed far man en bedre udnyttelse af
maelken, samtidig med at den eksisterende
produktionskapacitet kan udnyttes bedre.

Mejerisektoren er praeget af hard konkurrence, og der er stor
opmaerksomhed pa at minimere omkostninger. En
udbytteforbedring pa ca. 2% er en ganske stor fremgang.
Ikke mindst i betragtning af, at der igennem de seneste ti ar
skansmaessigt har vaeret en samlet fremgang i
ravareudnyttelsen pa ca. 1%, nar det drejer sig om
osteproduktion.

Samling af kompetencer

Partnerskabet mellem Chr. Hansen og Novozymes bygger pa
komplementaere kompetencer og styrkeomrader i de to
virksomheder.

Chr. Hansen, der star for markedsfering og salg, er ferende
inden for ingredienser som ostelgbe og kulturer til
mejerisektoren. | kraft af et godt kendskab til markedet og
stor teknisk viden om mejeriprocesser kan Chr.

Hansen bidrage med vaeerdifuld viden om, hvordan
forsknings- og udviklingsindsatsen skal prioriteres for at
imedekomme kundernes behov, mens Novozymes kan
bidrage med spidskompetencer inden for forskning,
udvikling og produktion af enzymer. Det gor det muligt at
skraeddersy enzymer til helt specielle formal hos mejerierne.
Sammen kan de to virksomheder opna resultater, der er
bedre, end de ville kunne opna hver for sig.

Nye enzymer i pipeline

En aktiv pipeline skal sikre, at der kommer flere produkter
fra alliancen. Foruden flere enzymer til at forbedre
udbyttet forskes der blandt andet ogsa i nye enzymer, der
kan forbedre smag og struktur af forskellige
mejeriprodukter.



